
 

 

 
 

Kochen mit Herz, 
Hand und Verstand 

Neben Gemütlichkeit und Gastfreundschaft sind für uns 
Frische und Qualität von besonderer Bedeutung.  

Aus regionalen, hochwertigen Produkten zaubern wir ausgesuchte, rustikale 
Leckerbissen und sorgen so für eine genussvolle Auszeit vom Alltag. 

Zurücklehnen, auftanken, genießen! 

Wir heißen Sie im Fronhof herzlich willkommen! 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

Eine Kleinigkeit vorweg oder zum Bier

Unser warmes Landbrot mit Hausdip, Grammerlschmalz und verhackertem   

8,50 €

Hausgemachtes Kalbfleischpflanzerl  (kalt) mit Preiselbeer-Senf     

5,50 €

1 Matjesfilet handfiletiert (Jaques Jean Oosterschelde)

mit Pumpernickel und Zwiebeln

8,50 €

Tiroler Schinken-Brett mit Grammerlschmalz,und

 Verhackertem 

14,50 €

Kitzbüheler Jausenbrett

mit allerlei Schmankerln, Brot, Dip, Grammerl Schmalz

ab 3 Personen

14,50 € p.P.



 

Vorspeisen

Unser Klassiker
Gambas al Ajillo  

mit Knoblauch und Chilli in Olivenöl gebraten, dazu Sauce Rouille   

17,50 €

Gebeitzte Lachstranche  "karamellisiert"

mit Sesam,Rotkohl-Ingwersalat, Curryschmand

und Kartoffelrösti

18,50 €

Kalbstatar

mit Bio-Eigelb und Kartoffelchips

18,50 €

Salat von Wassermelone und Kirschtomate

mit Landbrotchips, Basilikumöl und Burrata

14,50 €

SUPPEN

Pfifferlings-Süppchen

mit Croutons und Parmesan

9,50 €

Österreichische Fritattensuppe

mit reichlich Einlage

8,50 €

 
 



 

Hauptspeisen
Fisch und Fleisch

Roastbeef "kalt aufgeschnitten"

(Scheiben vom niedergegarten Roastbeef),

eingelegtes Gemüse, Remoulade und Bratkartoffeln

25,50 €

Original Wiener Kalbsschnitzel

in Butterschmalz ausgebacken dazu Bratkartoffeln & Gurkensalat 

32,50 €

Tobi´s Spare Ribs

mit Coleslaw, hausgemachte BBQ-Sauce und Pommes

19,50 €

Geangeltes Seelachsfilet

auf der Haut gebraten in Zitronenbutter,

mit Sabines Kartoffelsalat

24,50 €

Steirischer Backhendlburger

mit Kernöl-Senf, Preiselbeeren, Vogerlsalat und Bergkäse

dazu Pommes

18,50 €

auch als Plant-Based Aternative

(mit oder ohne Käse)

18,50 €

Handfiletiertes Matjesfilet von Jaques Jean /Oosterschelde

nach "Hausfrauenart" mit Speckbohnen und Bratkartoffeln

1 Doppelfilet     16,50€

2 Doppelfilets   19,50€

Käse-Spätzle in der Pfanne serviert  

mit geschmolzenen, gerösteten Zwiebeln & Beilagensalat

16,50 €

Spinatknödel

mit Rahmpfifferlingen

21,50 €

Beilage

   Portion Rahmpfifferlinge     8,50€

    Portion Speckpfifferlinge    8,50€ 

 



 

Salate

Fronhofs saisonale Blattsalate in Hausdressing (vegan) 

mit allerlei Gedöns    12,50 €

mit Crispy Tofu & Teriyaki-Sauce   16,50 €

mit Steirischem Backhendl                   19,50 €

mit Rinderstreifen & Parmesan            19,50 €

mit Ziegenkäse gratiniert 18,50 €

Beilagen Salat (Vegan) 5,50 €

Gurkensalat 2,50 €

KINDERGERICHTE

Kinderschnitzel vom Kalb mit Pommes frites

12,50 €

Kinder Käsespätzle ohne Grün und ohne Zwiebeln 

8,50 €

Butterspätzle mit Tomatensauce

4,50 €

 



 

Nachtisch

Sabines Kaiserschmarrn (für 2 Personen)

mit hausgemachtem Zwetschgenröster und Vanilleeis 

16,50 €

Zwei Kugeln Vanilleeis 

mit oder ohne Eierlikör, Kernöl und Haselnusskrokant

9,50 €

lauwarmes Schokotörtchen

mit Vanilleeis und Karamellsauce

9,50 €

Kindereis mit Smarties

4,50 €

Fragen Sie uns gern nach unserer Weinkarte.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie gerne auf einer gesonderten

Karte auf Anfrage beim Servicepersonal.

www.restaurant-fronhof.de

 

 


