
 

 

 
 

Kochen mit Herz, 
Hand und Verstand 

Neben Gemütlichkeit und Gastfreundschaft sind für uns 
Frische und Qualität von besonderer Bedeutung.  

Aus regionalen, hochwertigen Produkten zaubern wir ausgesuchte, rustikale 
Leckerbissen und sorgen so für eine genussvolle Auszeit vom Alltag. 

Zurücklehnen, auftanken, genießen! 

Wir heißen Sie im Fronhof herzlich willkommen! 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

Eine Kleinigkeit vorweg oder zum Bier
Unser warmes Landbrot mit Hausdip, Grammerlschmalz und verhackertem   

8,50 €

Hausgemachtes Kalbfleischpflanzerl (kalt) mit Preiselbeer-Senf     
5,50 €

Tiroler Schinken-Brett mit Grammerlschmalz,und

 Verhackertem 

14,50 €

Empfehlung
Kitzbüheler Jausenbrett

mit allerlei Schmankerln, Brot, Dip, Grammerl Schmalz

ab 3 Personen
14,50 € p.P.



 

Vorspeisen
Unser Klassiker

Gambas al Ajillo  
mit Knoblauch und Chilli in Olivenöl gebraten, dazu Sauce Rouille   

15,50 €

Winterliche Lachstranche „gebeitzt“

leicht abgeflämmt mit Glühwein Schmand und Kartoffelrösti   

16,50 €

Scheiben von der rosa Kalbshüfte

"hauchdünn aufgeschnitten", mit Trüffel-Mayo, Wakame und 

knusprigen Parmesan

18,50 €

Gratinierter Ziegenkäse

Calvados-Äpfel, Wildkräutern und gebrannten Nüssen

14,50 €

SUPPEN
Österreichische Fritattensuppe

mit reichlich Einlage
8,50 €

Getrüffelte Maronensuppe

mit Bergkäse

9,50 €

Hausgemachte Hummercrèmesuppe

mit Nordseekrabben
14,50 €

 



 

Hauptspeisen
Fisch und Fleisch

Gebackene Leberknödel (von der Metzgerei Huber /Kitzbühel)

in Specksauce mit Sauerkraut und Kartoffelstampf
19,50 €

Sabines Rinderroulade

mit Rahmwirsing und Kartoffelstampf 
24,50 €

Original Wiener Kalbsschnitzel

in Butterschmalz ausgebacken dazu Bratkartoffeln & Gurkensalat 
29,50 €

Rheinischer Sauerbraten
in Printen Sauce mit Rotkohl und Kloß

25,50 €

Geflügelleber in Salzbutter gebraten

mit Endivien-Untereinander, Cassis-Jus und Rumtopf-Kirschen
21,50 €

Skrei à la meunière

klassisch mit Zitronen-Kapernbutter, Petersilien-Kartoffeln und Beilagensalat
32,50 €

mit Nordseekrabben 30g + 6,50

Vegetarisch
Käse-Spätzle in der Pfanne serviert  

mit geschmolzenen, gerösteten Zwiebeln & Beilagensalat

16,50 €

 



 

Salate
Feldsalat aus Kappes-Hamm mit Kartoffeldressing (vegan), Croutons, Kürbiskernen 

und steirischem Kürbiskernöl

normale Portion    12,50 €

kleine Portion   6,50 €

Fronhofs saisonale Blattsalate in Hausdressing (vegan) 
mit allerlei Gedöns    11,50 €

mit Crispy Tofu & Teriyaki-Sauce   15,50 €

mit Steirischem Backhendl                   18,50 €

mit Rinderstreifen & Parmesan            18,50 €

Beilagen Salat (Vegan) 5,50 €

KINDERGERICHTE
Kinderschnitzel vom Kalb mit Pommes frites

12,50 €

Kinder Käsespätzle ohne Grün und ohne Zwiebeln 

8,50 €

Kloß mit Sauce

5,50 €

 



 

Nachtisch
Sabines Kaiserschmarrn (für 2 Personen)

mit hausgemachtem Zwetschgenröster und Vanilleeis 

16,50 €

Zwei Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör, Kernöl und Haselnusskrokant

9,50 €

Heiße Kirschen mit Vanilleeis und Amarettini Bröseln

9,50 €

Fragen Sie uns gern nach unserer Weinkarte.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie gerne auf einer gesonderten Karte auf Anfrage beim Servicepersonal.

www.restaurant-fronhof.de

 

 


