Valentinstagsmenu

wahlweise als 3 oder 4 Gange Menu

OUVERTURE: PRETTY IN PINK

unsere ofenfrisches Kartoffelbrioche- im Glas- zum Selberbacken mit unserer aufgeschlagenen
roten Meerrettichbutter

RENDEZVOUS A LA PLAGE

Crevettes Rosés im Gemusesud pochiert mit Krustentiermayonaisse und Limettenschmand vom
DOC

ONE NIGHT IN BANGKOK

Sanft scharfes Zitronengass-Suppchen mit Grinem Thaicurry, mariniertem Blumenkohl und
Quinoa

DER PLATZHIRSCH

Das Beste vom rosa gegarten Hirschrucken

mit Mohnpuree, Rosenkohlquiche + Ingwer-Quitten Chutney
oder

Winter Sellerie-in Nussbutter gegart-mit Mohn-PUree, Rosenkohl-Quiche und Ingwer-Quitten
Chutney

EIN KORB VOLLER KUSSE

Dessert aus japanischem Matcha Tee mit Himbeere & Rosenmascarpone

3 Gang ohne Zitonengras-Suppchen / 59€ p.pax
4 Gang komplett / €68 p.pax

Optional. Buffel Burrata mit gereifter Soyasauce, Kakaobohne, und
mildem Olivendl /12,-€ pro Pers.



