
 

 

 
Kochen mit Herz, 

Hand und Verstand 
 
 
 

Neben Gemütlichkeit und Gastfreundschaft sind für uns 
Frische und Qualität von besonderer Bedeutung.  

Aus regionalen, hochwertigen Produkten zaubern wir ausgesuchte, rustikale 
Leckerbissen und sorgen so für eine genussvolle Auszeit vom Alltag. 

Zurücklehnen, auftanken, genießen! 

Wir heißen Sie im Fronhof herzlich willkommen! 

 

 

 

 

 

 

 

www.restaurant-fronhof.de 



 

 

 

 

 Eine Kleinigkeit vorweg oder zum Bier 

 
 

Unser warmes Landbrot mit Hausdip  
6,50 € 

Tiroler Schinkenbrett mit Grammerlschmalz  
14,50 €  

Kalbsfleischpflanzerl(kalt) mit Preiselbeersenf  
6,50 €  

1 Matjesfilet  
mit Zwiebelringen, Pumpernickel und Kren  

8,50 € 

 

 

Empfehlung 

Kitzbüheler Jausenbrett  
           mit Allerlei Schmankerln, Brot, Dip, Grammerl Schmalz  

Ab 3 Pers.   
14,50 € p.P. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Vorspeisen 

Unser Klassiker 

Gambas al Ajillo   
mit Knoblauch und Chilli in Olivenöl gebraten, dazu Sauce Rouille    

17,50 € 

Hausgebeizter Lachs,  
mit Erbsencreme, eingelegten Radieschen,Meerrettich und Kartoffelrösti    

17,50 € 

Marillen-Fenchel-Salat 
                     mit Haselnüssen, Röstbrot und Burrata Cremé 

15,50 € 

Klassisches Rindertartar  
                                           mit Bio-Eigelb, 90g   

16,50 € 

160g mit Pommes 31,50 € 

 

 
SUPPEN 

 

klassische Frittatensuppe  
                                        mit reichlich Einlage     

8,50 € 

Leichtes Waldpilzsüppchen  
                      mit Kerbelöl und Schwarzbrot Croutons 

8,50 € 

Leberknödel  
                               in der Rindssuppe 

9,50 € 



 

 

 
 

Hauptspeisen 

Fisch und Fleisch 

Tobi´s Spareribs 
            in pikanter BBQ-Sauce mit Coleslaw und Pommes 

18,50 € 

Käse-Spätzle in der Pfanne serviert   
mit geschmolzenen, gerösteten Zwiebeln & Beilagensalat 

16,50 € 

Original Wiener Kalbsschnitzel  
in Butterschmalz ausgebacken dazu Bratkartoffeln & Gurkensalat  

29,50 € 

Almburger „ New Hüttenstyle“ 
Briochebun, hausgemachtes Patty (200g), Bergkäse,Kernöl-Mayo, Apfelsenf und 

Rotkohl-Ingwersalat dazu Pommes 
 18,50 € 

Auch als Vegane Alternative 

Beyond-Meatburger, veganem „Käse“, veganer Kernöl-Mayo, Apfelsenf und Rotkohl- 
Ingwersalat dazu Pommes 

18,50 € 

Matjesfilet von der Osterschelde 
„handfiletiert“ mit Hausfrauensauce und Bratkartoffeln 

18,50 € 

Tegernseer Fischpfännchen 
Seelachs, Matjesfilet, Riesengarnele und Nordseekrabben dazu       
verschiedene Saucen und Ofenkartoffel mit Sour Cream 

 29,50 € 

 

 

 

 

 

 



 

 

Salate 

Fronhofs saisonale Blattsalate in Hausdressing (vegan)  
mit allerlei Gedöns   11,50 €  
mit Crispy Tofu & Teriyaki-Sauce    15,50 €  
mit Steirischem Backhendl   17,50 €  
mit Rinderstreifen & Parmesan   18,50 € 

 
 

 

 

 

KINDERGERICHTE 
 

Kinderschnitzel vom Kalb mit Pommes frites  
12,50 € 

Frische Nudeln mit Tomatensauce & Parmesan  
8,50 € 

Käsespätzle ohne Grün und ohne Zwiebeln  
8,50 € 

 

Nachtisch 

 

Sabines Kaiserschmarrn (für 2 Personen)  
             mit hausgemachtem Zwetschgenröster und Vanilleeis  

15,50 € 

Beerenragout mit Vanilleeis 
8,50 € 

wahlweise auch mit Eierlikör 
11,50 € 

 
Zwei Kugeln Vanilleeis  

mit Kernöl und Haselnusskrokant 
8,50 € 

mit Eierlikör oder Baileys 

11,50 € 

Kindereis mit Smarties  
        4,50 € 

 


